
Chef de cuisine: Francesco.  

Glansrijk

  DATA KOOKSESSIES  AMANTI 2018-2019 

k o o k c l u b  

AMANTI  

Iedere 2e maandag van de maand  

18.00 - 23.00 uur  

Chefs d’équipe: Aad Looijestijn / Ton van Soest 

Sinds 2010  openbare  club voor heren. 

4 

jun i  

24 

jun i  

Partner  

diner  

V a s t e  l e d e n :  A a d  L o o i j e s t i j n  /  T o n  v a n  

S o e s t  /  T j e r k  L a n g e l a a r /  J u a n  P u t s  /  H a n s  

B o l  /  J o h n  B a t t e r a m /  R a m o n  d a  S i l v a /    

M a r t i j n  K e t t l e r /  E r i c  W e s t g e e s t /  H a n - J o r r i t  

v a n  B r e m e n  / A a d  K o r t e k a a s  /  K l a a s  

V l i e t s t r a /  J o h a n  E s v e l t /  V i n c e n t  S a b e e  

A f m e l d e n  daags tevoren vóór 22.00u 

M e n u r e g i s t e r   

Francesco 

10 

sept  

8 

okt  

12 

nov 

14 

jan 

11 

feb 

11 

mrt  

8 

apr i l  

13 

mei  

10 

dec 2
0

1
9

 

43.  Pancettahapje met 

gekaramelliseerde sjalot 

93. Frisse Mediterrane 

salade met gegrilde 

tonijn en rode mul  

 

22. Rosbief in pancetta 

gewikkeld met een paar 

roseval aardappeltjes en 

rucola 

A N T I P A S T I  D I  C A S A  

2.  Bonbon van haring, 

appel en biet 

S E C U N D O  

D O L C I  

MENU: JUNI 2018                                          120 

3.  Meloen, Gandaham, 

sinaasappel en walnoot 

33.  Minestrone van 

mango, aardbei en 

papaya met 

muntyoghurtijs 
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